
LUNCH MENU　WEEK DAYS
5月 20日から新メニュー

グリーンサラダ
テーブルサービス

Sarade verte

海老のテリーヌと完熟マンゴーのソルベ、ムースリーヌ
Terrine de crevettes et sorbet à la mangue mûre

甘いとうもろこしの冷製ポタージュ
Crème de Maïs

メインをお選び下さい
“Choice”

サバのソテー　アンティボワーズソース
Sauté de maquereau et légumes d'été à la basquaise

又は
鶏モモ肉のフリカッセ　オレンジの香りのソース

or  Fricassée de cuisse de poulet, sauce parfumée à l'orange
又は

仔羊もも肉のロティ
煮詰めたバルサミコとジェノヴェーゼソース

or Rôti d’agneau　Crème balsamique et genoise
又は

（+500yen）
黒毛和牛のハンバーグステーキ　ドゥミ・グラッセソース

or   Steak de ”WAGYU” Hambourg  Sauce Demi glace

デザートをお選び下さい
“Choice”

季節のデザート
Seasonal Dessert

又は
代官山チーズケーキ
（テイクアウトとECサイトにて販売中）

or Daikanyama Cheese cake
又は

FAVORIフレンチトースト
or  French Toast

～カフェチョイス～
“Cafe Choice”

コーヒーCo�ee(Ice or Hot)

紅茶 Tea(Ice or Hot) 
ペパーミント Pepper mint(Hot) 

3,900yen

グリーンサラダ
テーブルサービス

Sarade verte

甘いとうもろこしの冷製ポタージュ
Crème de Maïs

”フォアグラ丼”
フォアグラのソテーとパルミジャーノのリゾート

Risotto a la flomage et Sauté de Foie Gras

リヨンの郷土料理　バヴェットステーキ
エシャロット添え

 Bavette aux échalotes

デザートをお選び下さい
“Choice”

季節のデザート
Seasonal Dessert

又は
代官山チーズケーキ
（テイクアウトとECサイトにて販売中）

or Daikanyama Cheese cake
又は

FAVORIフレンチトースト
or  French Toast

～カフェチョイス～
“Cafe Choice”

コーヒーCo�ee(Ice or Hot)

紅茶 Tea(Ice or Hot) 
ペパーミント Pepper mint(Hot) 

5,500yen

～MENU STANDARD～
（こちらのコースはテーブル毎のオーダーとなります）

Pl ea s e ord er  s ame cours e for  eac h tabl e

～MENU PRE-FIXE～
（こちらのコースはテーブル毎のオーダーとなります）

Pl ea s e ord er  s ame cours e for  eac h tabl e

BISTORO　FAVORIの
人気メニューを堪能して頂ける贅沢コース

フォアグラ丼  ────────────────────────────   2,980yen
Sauteed Foie gras rice bowl

バベットステーキ ─────────────────────────── 2,680yen
Bavette  steak 

黒毛和牛のハンバーグステーキ　ドゥミ・グラッセソース ─── 2,580yen
 Steak de ”WAGYU”Hambourg Sauce Demi glace

仔羊もも肉のロティ煮詰めたバルサミコとジェノヴェーゼソース── 2,280yen
Rôti d’agneau　Crème balsamique et genoise

サバのソテー　アンティボワーズソース ────────── 2,000yen
Sauté de Maquereau, sauce antiboise

スパゲッティ　マスカルポーネのトマトソース ─────────── 2,000yen
Spaghetti à la sauce tomate et mascarpone

鶏モモ肉のフリカッセ　オレンジの香りのソース─────── 2,000yen
Fricassée de cuisse de poulet, sauce parfumée à l'orange

フレンチトースト　スタンダード ───────────────────  2,000yen
French toast Standard 

フレンチトースト　クロックムッシュ ─────────────────  2,100yen
French toast  Croque monsieur

フレンチトースト　季節のフルーツと共に ─────────────  2,800yen
French toast with Seasonal Fruits

SET DRINK       ALL（+200yen）     

コーヒー（アイス又ホット） Co�ee（Ice or Hot）／紅茶（アイス又ホット） Tea（Ice or Hot） 
ペパーミント Pepper mint/ オレンジジュース Orange

SET 

季節の小さなスープ  600yen

バゲット 100yen

フレンチトースト（ 1ピース） 1,000yen

代官山チーズケーキ  880yen

A'　LA　CARTE 全てのお料理にサラダが付きます。



LUNCH MENU　HOLIDAY
5月 20日から新メニュー

アミューズ
Amuse

甘いとうもろこしの冷製ポタージュ
Crème de Maïs

”フォアグラ丼”
フォアグラのソテーとパルミジャーノのリゾート

Risotto a la flomage et Sauté de Foie Gras

リヨンの郷土料理　バヴェットステーキ
エシャロット添え
Bavette aux échalotes

デザートをお選び下さい
“Choice”

季節のデザート
Seasonal Dessert

又は
代官山チーズケーキ
（テイクアウトとECサイトにて販売中）

or Daikanyama Cheese cake
又は

FAVORIフレンチトースト
or  French Toast

～カフェチョイス～
“Cafe Choice”

コーヒーCo�ee(Ice or Hot)

紅茶 Tea(Ice or Hot) 
ペパーミント Pepper mint(Hot) 

5,500yen

デザート/ Dessert 

肉料理 / Main Dish 

温菜 / Hot Appetizer

スープ/ Soup 

アミューズ
Amuse

海老のテリーヌと完熟マンゴーのソルベ、ムースリーヌ
Terrine de crevettes et sorbet à la mangue mûre

甘いとうもろこしの冷製ポタージュ
Crème de Maïs

メインをお選び下さい
“Choice”

サバのソテー　アンティボワーズソース
Sauté de Maquereau, sauce antiboise

又は
鶏モモ肉のフリカッセ　オレンジの香りのソース

or  Fricassée de cuisse de poulet, sauce parfumée à l'orange
又は

仔羊もも肉のロティ
煮詰めたバルサミコとジェノヴェーゼソース

or Rôti d’agneau　Crème balsamique et genoise
又は

（+500yen）
黒毛和牛のハンバーグステーキ  ドゥミ・グラッセソース

or   Steak de ”WAGYU” Hambourg  Sauce Demi glace

デザートをお選び下さい
“Choice”

季節のデザート
Seasonal Dessert

又は
代官山チーズケーキ
（テイクアウトとECサイトにて販売中）

or Daikanyama Cheese cake
又は

FAVORIフレンチトースト
or  French Toast

～カフェチョイス～
“Cafe Choice”

コーヒーCo�ee(Ice or Hot)

紅茶 Tea(Ice or Hot) 
ペパーミント Pepper mint(Hot) 

3,900yen

～MENU STANDARD～
（こちらのコースはテーブル毎のオーダーとなります）

Pl ea s e ord er  s ame cours e for  eac h tabl e

～MENU PRE-FIXE～
（こちらのコースはテーブル毎のオーダーとなります）

Pl ea s e ord er  s ame cours e for  eac h tabl e

バベットステーキ ─────────────────────────── 2,680yen
Bavette  steak 

黒毛和牛のハンバーグステーキ　ドゥミ・グラッセソース ─── 2,580yen
 Steak de ”WAGYU” Hambourg Sauce Demi glace

仔羊もも肉のロティ煮詰めたバルサミコとジェノヴェーゼソース── 2,280yen
Rôti d’agneau　Crème balsamique et genoise

サバのソテー　アンティボワーズソース ────────── 2,000yen
Sauté de Maquereau, sauce antiboise

鶏モモ肉のフリカッセ　オレンジの香りのソース─────── 2,000yen
Fricassée de cuisse de poulet, sauce parfumée à l'orange

フレンチトースト　スタンダード ───────────────────  2,000yen
French toast Standard 

フレンチトースト　クロックムッシュ ─────────────────  2,100yen
French toast  Croque monsieur

フレンチトースト　季節のフルーツと共に ─────────────  2,800yen
French toast with Seasonal Fruits

SET DRINK       ALL（+200yen）     

コーヒー（アイス又ホット） Co�ee（Ice or Hot）／紅茶（アイス又ホット） Tea（Ice or Hot） 
ペパーミント Pepper mint/ オレンジジュース Orange

SET 

A'　LA　CARTE 全てのお料理にアミューズ・ブーシュが付きます。

季節の小さなスープ  600yen

バゲット 100yen

フレンチトースト（ 1ピース） 1,000yen

代官山チーズケーキ  880yen


