
DINNER MENU

Food price includes tax and 10 ser vice charge /料理価格には消費税と10%のサービス料が含まれております。

～Menu délicieux～
（こちらのコースはテーブル毎のオーダーとなります/Pl ea s e ord er  s ame cours e for  eac h tabl e）

アミューズ
Amuse

フォワグラのムースと鰻のマトロット 丸茄子オランダ煮
Mousse de foie gras et matelote d'anguille, aubergine mijotée à la hollandaise

ヒラメのソテー牛蒡のクレームソース
Mousse de foie gras et matelote d'anguille, aubergine mijotée à la hollandaise

”コック＝オ＝ヴァン”　骨付き鶏もも肉の赤ワイン煮込み
Coq au vin, cuisse de poulet à l'os braisée au vin rouge

“お茶漬け”　小海老と漁師風トマトスープのリゾット
 “OCHAZUKE”Risotto aux crevettes et soupe de tomate façon bouillabaisse

季節のデザート
Seasonal  Dessert

～カフェチョイス～
“Cafe Choice”

コーヒーCo�ee(Ice or Hot)

紅茶 Tea(Ice or Hot) 
ペパーミント Pepper mint(Hot) 

6,800yen

〆の食事 /  Risotto

デザート/ Dessert 

 肉料理 / Main Dish 

魚料理 / Fish Dish

前菜 / Appetizer

5月 20日から新メニュー


