
Boisson



Wine by the Glass

ディナータイムは会計総額より10%のサービス料を頂戴致します。 
       10% service charge applies from dinner service.

Mousseux
泡のワイン

Blanc
白ワイン

Rouge
赤ワイン

Lou Dumont Crémant de Bourgogne Brut
NV Bourgogne

1,200
ルー　デュモン　クレマン　ド　ブルゴーニュ　ブリュット　
ブルゴーニュ

Hager Matthias Grüner Veltliner 
Urgestein Natural 2019 Austria

1,200
ハギャル　マティアス　グリューナー　フェルトリーナー
ウルゲンシュタイン　ナチュラル　オーストリア

Domaine Michaud Touraine Chenonceaux
Eclat de Silex VV 2022 Loire

1,200
ド メーヌ　ミショー　トゥーレーヌ　シュノンソー
エクラ　ド　シレックス　ヴィエイユヴィーニュ　ロワール

Poderi dal Nespoli Da Maggio Chardonnay
Forli 2020 Italy

1,000
ポデーリ　ダル　ネスポリ　ダ　マッジオ　シャルドネ
フォルリ　イタリア

Montgras de vine Reserva
Pinot Noir 2022 Chile

1,000
モントグラス　ディヴァイン　レゼルヴァ
ピノ　ノワール　チリ

Domaine Peiriere Pays d'Oc Syrah 
“Des Arts Nus” 2022 Rhone

1,200
ドメーヌ　ペイリエール　ペイ　ドック　シラー
“デ・ザール・ヌー” ローヌ

Three Thieves Cabernet Sauvignon
2022 U.S.A.

1,100
スリーシーヴス　カベルネ　ソーヴィニョン　
アメリカ



ディナータイムは会計総額より10%のサービス料を頂戴致します。 
       10% service charge applies from dinner service.

Cocktail

Sparkling Wine Cocktail Selection

Non Alcohol Cocktail

Bellini 1,200ベリーニ～白桃とスパークリングワイン～

Mimosa 1,200ミモザ～温州みかんとスパークリングワイン～

Kir Royal 1,100キール・ロワイヤル～カシスとスパークリングワイン～

Kir Imperial
1,100キール・アンぺリアル～フランボワーズとスパークリングワイン～

Seasonal Mocktail　 1,100季節のモクテル

Elder Berry Soda　 1,200エルダーベリーソーダ

Beer on Draft

Bottled Beers

Suntory Premium Malts 900サントリープレミアムモルツ

Hoegaarden White 900ヒューガルデン　ホワイト

Hoegaarden Rosee 900ヒューガルデン　ロゼ

Suntory All Free(Non-alcoholic Beer)　 800サントリーオールフリー（ノンアルコールビール）



Juice / Soft Drink

ディナータイムは会計総額より10%のサービス料を頂戴致します。 
       10% service charge applies from dinner service.

Mineral Water

Grape
1,000ぶどう

Pear 1,000ラ・フランス

Japanese　Orange
1,000みかん

Apple
1,000りんご

Aogiri Citrus & Japanese pepper Soda 1,100青ぎりみかん＆山椒ソーダ

New Summer Orange & Cinnamon Ginger Ale 1,000小夏＆シナモンジンジャーエール

Surgiva Acqua Minerale Frizzante 250ml　
900スルジーヴァ　アクア　ミネラル　フリッツァンテ

Surgiva Acqua Minerale Naturale 250ml　
900スルジーヴァ　アクア　ミネラル　ナチュラーレ



食後酒
お好みの召し上がり方をお申し付けください。

La pourriture noble
貴腐ワイン

Vin Doux Naturel / Vin de Liqueur
酒精強化ワイン

Digestif collection

ディナータイムは会計総額より10%のサービス料を頂戴致します。 
       10% service charge applies from dinner service.

“Sauternes” Carmes de Rieussec　2021 1,200ソーテルヌ　カルム　ド　リューセック　2021

“Banyuls” Tradition Hors dʼâge
Inspiration Ardente

1,200
バニュルス　トラディション　オーダージュ
アンスピラシオン　アルダント

“Pineau des Charentes” Lhéraud
Vieux Pineau 15ans

1,300
ピノ―　デ　シャラント　レロー
ヴュー　ピノ　 15年



食後酒
お好みの召し上がり方をお申し付けください。

Whiskey
ウィスキー

Spirits
蒸留酒

Digestif collection

ディナータイムは会計総額より10%のサービス料を頂戴致します。 
       10% service charge applies from dinner service.

“Scotch” Macallan Double Cask 12yeas
1,600スコッチ　マッカラン　ダブル　カスク　12年

“Bourbon” Makerʼs Mark Red
1,000バーボン　メーカーズマーク　レッド

“Gin” Bombay Sapphire 1,000ジン　ボンベイ　サファイア

Xérès
シェリー

“Amontillado” Bodegas Gutierrez Colosia 1,300アモンティリャード　ボデガス　グティエレス　コロシア

“Fino” Valdespino Ynocente 1,300フィノ　ヴァルデスピノ　イノセンテ



食後酒
お好みの召し上がり方をお申し付けください。

Pomme
林檎

Fruits
果実

ブランデー
Eau-de-Vie

Digestif collection

ディナータイムは会計総額より10%のサービス料を頂戴致します。 
       10% service charge applies from dinner service.

“Calvados” Dupont Pays d'Auge Hors d'Age 1,100カルヴァドス　デュポン　ペイドージュ　オーダージュ

“Kirsch” Massenez Vieux 1,000キルシュ　マスネ　ヴュー

Raisin
葡萄

“Armagnac” Bas Armagnac Gelas 10ans 1,100アルマニャック　バ＝アルマニャック　ジェラス　10年

“Marc” Tres Vieux de la Champagne Drappier 1,300マール　トレ　ヴュー　デ　ラ　シャンパーニュ ドラピエ

“Cognac” Paul Giraud Tradition
1,500コニャック　ポール　ジロー　トラディション




