
DINNER MENU
5月 20日から新メニュー

Food price includes tax and 10 ser vice charge /料理価格には消費税と10%のサービス料が含まれております。

～Menu délicieux～
（こちらのコースはテーブル毎のオーダーとなります/Pl ea s e ord er  s ame cours e for  eac h tabl e）

アミューズ
Amuse

サーモンのミキュイ　
クレームフェッテとグレープフルーツのソース　

とんぶり 季節の野菜のクリュディテ
Salmon Mi-Cuit

真鯛のブイヤベース
Sea bream Bouillabaisse

仔羊モモ肉のロースト バルサミコとバジルのソース
 Roasted Lamb with Crème balsamic and Genovese basil sauce

フォワグラとトリュフのリゾットオムライス
 Foie gras & Tru�e Risotto Omelet

季節のデザート
Seasonal  Dessert

～カフェチョイス～
“Cafe Choice”

コーヒーCo�ee(Ice or Hot)

紅茶 Tea(Ice or Hot) 
ペパーミント Pepper mint(Hot) 

6,800yen

〆の食事 /  Risotto

デザート/ Dessert 

 肉料理 / Main Dish 

魚料理 / Fish Dish

前菜 / Appetizer


